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Besonders leichte Handhabung durch
Druckhebel, Gehausesockel und -oberteil
aus Aluminium, Kérper, Schleuderkorb
und Presskegel aus Edelstahl, abnehm-
bare Tropfschale, Ausgusshdhe 135 mm,
grau lackiert,

Saftschale, leichte Reinigung durch abnehm-
! bare Saftschale, drei Presskegel fiir unter-

l schiedliche FruchtgroRen (Limetten, Zitronen,
|

|

Orangen, Grapefruit) Ausgusshdhe 125 mm,
1500 Umdrehungen/Min., grau lackiert,

Anschluss: 230V /230 W,
AbmaRe (LxBxH): 200 x 300 x 380 mm
Bestell-Nr.: 450 S10G

Anschluss: 230V /130 W,

Abmafe (LxBxH): 200 x 300 x 350 mm

Bestell-Nr.: 450 S11G 2 5 9
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Designgriff mit LED Beleuchtung, Innenraumbeleuchtung,
M-iClean Filter und Oko-Mode, Programmfortschrittsanzeige,
Bluetooth-Schnittstelle, Aufbau, Riickwandverkleidung,
Inneneinrichtung, Dosier- und Versorgungsleitungen aus CNS,
bis zu 9 Programme einstellbar, Selbstreinigungsprogramm,
Tiir mit Arretier-Funktion, Netzdruckunabhangige Frischwasser-
zuleitung mit freiem Auslauf und Drucksteigerungspumpe,
Leckwassersicherung, Korbleistung: 40/h, Tankvolumen: 11L,
KorbmafR: 500 x 500 mm, Einschubhéhe: 315 mm,
Wasserverbrauch/Spiilgang: 2,4 Liter,

Anschluss: 230V /2,8 kW oder 400V / 6,8 kW ‘
AbmaRe (LxBxH): 600 x 600 x 820 mm 4'2 3 OI
UVP:

Bestell-Nr.: 186 UM 7
*2x MEIKOLON OkoClean FR (12 kg), 1x MEIKOLON OkoClean KS (101), 1x Universal Finger- -korb (VKV 50/1), 1x Kleinteilekorb (VKV 50/2) |
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Vakuummaschine VacBox 370 VA m A et Pizzaofen,Mini Plus” |Ba|‘tsche|' <elore:
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Kammer und Gehduse aus Edelstahl, Ausfiihrung Edelstahl, Ausgestattet mit Innenbeleuchtung, mit Boden aus hitze- ‘
Manueller Umbruchschalter, Pneumati- bestandigem Stein (Schamottsteinboden), Ober- und Unterhitze getrennt regel-
sche Doppeltrennsiegelung, Schnellstop- bar, Temperatur bis 400 °C, 1 Backkammer fiir 1 Pizza @ 35 cm, Gewicht: 27,2 kg, |
taste, Vibrationsdampfer schallddmmend
wirkend, Serviceprogramm zur Olreini- Anschluss: 230V /2 kW
gung und Regeneration, Hochleistungs- = Backkammer (LxBxH):
vakuumpumpe, Elektronisch gesteuerte 410x 370 x 90 mm,
Trennsiegelung mit Abkiihlung, Abmale (LxBxH):
575x525x270 mm

Bestell-Nr.: 24 203530

i

AbmalRe (LxBxH): 455 x 540 x 400 mm,
KammergroBe: 370 x 400 x 165 mm,
SchweiBldnge: 365 mm,
:€ Leistung Vakuumpumpe: 16 m*/h,
- Bestell-Nr.: 420 VacBox 370

Preise konnen vom Katalogpreis/ Verkaufspreis abweichen und sind nicht verbindlich. Preise in Euro zuziiglich gesetzlicher Mehrwertsteuer. Angebote sind freibleibend. Verkaufs- und Lieferbedingungen entneh-
men Sie bitte den jeweiligen AGB. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abmessungen immer in mm und Reihenfolge: Lange x Breite x Hohe. Abbildungen teilweise mit Zubehor.



&, o
N S

Mixer Gastronom GK900 ROTOR

Schweres, hochglanzverchromtes Gehduse, leise
und angenehme Gerduschkulisse im Betrieb,
Spezialmotor (Direktantrieb) bis 30.000 U/min.

nehmbar, inkl. Mixaufsatz mit Universal Messerkopf
High Power fiir Kiiche, Bar und Eis-Crusher,

Anschluss: 230V /1,6 kW,
AbmaBe (@xH): 190 x 506 mm,
Bestell-Nr.:

209 1127002 + 2091123074

Saladette mit Zubehor CHmnorm

teckerfert:g'

Kiihlkorpus und Fliigeltiiren FCKW-frei und hochdruckgeschdumt,
verdampferfreier Innenraum, 2-teiliger Schiebedeckel aus Edelstahl, Schneidbrett
aus Kunststoff, Umluftkiihlung, eingeschaumter Verdampfer, automatische Ab-
tauung und Tauwasserverdunstung, elektronische Regelung mit Digitalanzeige, 2
kippsichere hohenverstellbare U-Auflageschienenpaare und 2 Tragroste GN 1/1 CNS,

Temperaturbereich + 2 bis + 12 °C,
Kaltemittel R134A, Kalteleistung:
330 W-10°CVT/+32°CUT,
Energieverbrauch: 1,7 kWh/24h,
Anschluss: 230V /320 W,
AuBenmalSe (LxBxH):

950 x 680 x 825/1120 mm,
Bestell-Nr.: 677 AKTS079500EV + GN
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Preise kdnnen vom Katalogpreis/ Vierkaufspreis abweichen und sind nicht verbindlich. Preise in Euro zuzugllch gesetzllcher Mehrwertsteuer, A Angebote sind freibleibend. Verkaufs- und Liefe
men Sie bitte den jeweiligen AGB. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Fiir Druckfehler keine Haftung. Abmessungen immer in mm und Reihenfolge: Lange x Breite x Hohe. Abblldungen f¢I|
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Kiihlschrank FKvsl 3610 LEEEBHERR

Frischequalitat fur Profis

5 davon verstellbar, bis 45 kg belastbar!
mechanische Steuerung, Korpus und
" || Tiraus Stahl, pulverbeschichtet,

mit Schloss, Tiiranschlag und
Magnetdichtung wechselbar,

'S ergonomischer Stangengriff,
automatische Abtauung,

digitale Temperaturanzeige aulSen,
Temperaturbereich: +1 bis +15 °C,
Gerduschentwicklung: 48 dB(A),

. Energieverbrauch pro Tag:

ca. 0,947 kWh, Kaltemittel R 600a,

| Gewicht: 56 kg,

Anschluss: 230V /130 W,
AuBenmafe (LxBxH):
600x610 x 1640 mm,
Innenmafe (LxBxH):

470 x 440 x 1452 mm,
Bestell-Nr.: 492 FKvs| 3610

bis zu 19% Einsparung* natiirliches Kaltemittel R290,
Edelstahlgehduse mit integrierten Tiirgriffen,
hygienisches und hochwertiges Design,
mit automatischem Spiilzyklus,
luftgekiihlt und einbaufahig,

Luftfilter leicht zu reinigen,

EisgroBe: 28 x 28 x 32 mm,
Tagesleistung ca. 44 kg,
Vorratshehalter ca. 15 kg,

Gewicht: 48 kg,

Anschluss: 230V /320 W,
AuBenmafe (LxBxH):

633 x 506 X 690 mm
Bestell-Nr.: 595 IM-45CNE-HC

1.430,- €

*im Vergleich zu den konventionellen Hoshizaki Modellen.
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Fax:

04192 - 989 199

Weitere Produkte

MADE IN

AUSTRIA

= Bruttoinhalt 333 Liter, 6 Ablageflachen,




