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1. Allgemeines
1.1 Informationen zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerétes und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Dartliber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Bedienungsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerates fur
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Bedienungsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfalle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren, die zu Verletz  ungen flihren kénnen.
Halten Sie die angegebenen Hinweise zur Arbeitssich  erheit unbedingt genau ein
und verhalten Sie sich in diesen Fallen besonders v orsichtig.

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Dieses Symbol macht auf gefahrliche Situationen dur ch elektrischen Strom
aufmerksam. Bei Nichtbeachten der Sicherheitshinwei se besteht Verletzungsgefahr
oder Lebensgefahr.

¢ ACHTUNG!
Dieses Symbol kennzeichnet Hinweise, deren Nichtbea  chtung Beschadigung,
Fehlfunktionen und/oder Ausfall des Gerates zur Fol ~ ge haben kann.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente und
storungsfreie Bedienung des Geréates zu beachten sin  d.
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1.3 Haftung und Gewabhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Bedienungsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tbernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Bedienungsanleitung.

Der tatséchliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen, der Inanspruchnahme
zuséatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

@HINWEIS!

Diese Bedienungsanleitung ist vor Beginn aller Arbe iten am und mit dem Gerat,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfaltig dur chzulesen!
Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stérungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;

- nicht bestimmungsgemaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

1.4 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschiitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

ng HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden leicht
von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweic hen.

1.5 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung.
Bei Bedarf senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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2. Sicherheit

Dieser Abschnitt bietet einen Uberblick tiber alle wichtigen Sicherheitsaspekte.

Zusatzlich sind in den einzelnen Kapiteln konkrete Sicherheitshinweise zur Abwendung
von Gefahren gegeben und mit Symbolen gekennzeichnet. Dartiber hinaus sind am
Gerét befindliche Piktogramme, Schilder und Beschriftungen zu beachten und in standig
lesbarem Zustand zu halten.

Die Beachtung aller Sicherheitshinweise erméglicht optimalen Schutz vor Gefahrdungen
und gewahrleistet sicheren und stérungsfreien Betrieb des Geréates.

2.1 Allgemeines

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Geréat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Die Kenntnis des Inhalts der Bedienungsanleitung ist eine der Voraussetzungen, um Sie
vor Gefahren zu schiitzen, sowie Fehler zu vermeiden und somit das Geréat sicher und
storungsfrei zu betreiben.

Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der optimalen Leistung dirfen
am Gerat weder Veranderungen noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem Zustand betrieben
werden.

2.2 Sicherheitshinweise fur die Nutzung des Gerates

Die Angaben zur Arbeitssicherheit beziehen sich auf die zum Zeitpunkt der Herstellung
des Gerdétes gultigen Verordnungen der Europaischen Union.

Wird das Gerat gewerblich genutzt, ist der Betreiber verpflichtet, wahrend der gesamten
Einsatzzeit des Gerates die Ubereinstimmung der benannten Arbeitssicherheits-
mafnahmen mit dem aktuellen Stand der Regelwerke festzustellen und neue Vorschriften
zu beachten. Au3erhalb der Européischen Union sind die am Einsatzort des Gerétes
geltenden Arbeitssicherheitsgesetze und regionalen Bestimmungen einzuhalten.

Neben den Arbeitssicherheitshinweisen in dieser Bedienungsanleitung sind die fir den
Einsatzbereich des Gerétes allgemein glltigen Sicherheits- und Unfallverhiitungs-
vorschriften sowie die geltenden Umweltschutzbestimmungen zu beachten und
einzuhalten.
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¢ ACHTUNG!

o Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf. Wenn das Gerat an eine dritte
Person weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehéndigt werden.

o Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Bedienungsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

o Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

2.3 Bestimmungsgemale Verwendung

® ACHTUNG!
Dieses Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch konz  ipiert und gebaut und nur__
vom Fachpersonal in Catering- und Grof3kiichenbetrieb en zu bedienen.

Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgemaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Bedienungsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Stabmixer ist nur zum Pirieren, Emulgieren und Mixen warmer und kalter Speisen
bestimmt.

Mit diesem Gerat ist es moglich direkt im Topf Suppen, Pirees, Creme, Marzipan,
Késecreme u.&. zuzubereiten.

¢ ACHTUNG!
Jede Uber die bestimmungsgeméaRle Verwendung hinausge hende und/oder anders-
artige Verwendung des Gerétes ist untersagt und gilt als n icht bestimmungsgemag.
Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollméchtigten
wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemafer Verwendu ng des Gerates sind
ausgeschlossen.
Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgeméaRer Verwe  ndung haftet allein der
Betreiber.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschéaden priifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in Threm Land
geltenden Vorschriften. Fihren Sie wieder verwertba  re Verpackungsmaterialien
dem Recycling zu.

Bitte prifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstédndig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstlicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nicht im Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schiitzen.

- Mechanische Erschiitterungen vermeiden.

- Beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
4.1 Baugruppenubersicht

EIN-/AUS Taste
Schnellkopplung
Geréatekorper mit Motoreinheit
Netzanschlussleitung
Feststellring

Mixstab

@
@
®
O]
®
®
@

Mixful3 mit Messer

Anwendung und Bauteile

Das Gerat besteht aus einem elektrischen Motor, der in einem Kunststoffguss
eingearbeitet ist (loser Geratekérper). Der Mixstab wird mit dem Feststellring an die
Schnellkopplung angesetzt und durch Drehen auf der Motorwelle befestigt.

Die gewiinschten Lebensmittel werden in einen Behalter eingefiigt und anschlief3end wird
das Gerat mit beiden Handen und durch Festhalten an den dafiir vorgesehenen
Stellen (siehe Abb. Seite 12) :

1. mit dem angebrachten Mixstab in einen Behalter oder Topf gestellt;

2. gestartet und bis zum Ende der Produktbearbeitung betrieben;

3. ausgeschaltet und auf eine geeignete Flache abgelegt.
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung Stabmixer MX 250
Art.-Nr.: 130115

Gehause: Kunststoff, orange;
Ausfiihrung: Abnehmbarer Mixstab: Edelstahl;

Feststellring: Kunststoff

Anschlusswert: 0,25 kW / 230 V 50-60 Hz
IP Schutzklasse: IPX3
Gesclhwmdl.gkelts- Stufenlos, max 15000 UpM
regulierung:
Abmessungen: @ 75 mm, Gesamtlange: 520 mm, Stablange: 250 mm
Kabellange: 1,8m
Gewicht: 1,35 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

5. Installation und Bedienung
5.1 Sicherheitshinweise

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Gerat darf nur an vorschriftsgemaf geerdeten Sc  hutzkontakt-Steckdosen
angeschlossen und betrieben werden.

Die Netzanschlussleitung nicht am Kabel aus der Ste  ckdose ziehen, immer am
Gehdause des Netzsteckers anfassen.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen bzw. scharfen Kanten
in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht vom Tisch oder von der Theke herunter hdngen
lassen. Achten Sie darauf, dass niemand auf das Netzkabel treten oder dariiber
stolpern kann.

« Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer vollstandig abwickeln.
« Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegensténde auf das Netzkabel.

* Netzkabel nicht Uber Teppichstoff oder andere Wéarmeisolierungen verlegen.
Netzkabel nicht abdecken. Netzkabel von Arbeitsbereichen fernhalten und nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

« Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht korrekt funktioniert, beschadigt oder zu
Boden gefallen ist.

e Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.
Diese kdnnten eine Gefahr fir den Benutzer darstellen oder Schaden am Gerét
verursachen und zu Personenschéaden fiihren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

-8-
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« Bedienen Sie das Gerat niemals mit nassen oder feuchten Handen.

< Berlhren Sie wahrend des Betriebes niemals sich bewegende Gerateteile.

« Fihren Sie niemals bei eingeschaltetem und laufendem Gerat Pro  dukte oder
Gegenstande in den Topf ein, die andere Eigenschaften aufweisen als die fiir den
zweckmalRigen Gebrauch vorgegebenen, wie z.B. Knochen, tiefgekihltes Fleisch,
Nicht-Nahrungsmittel oder andere Gegenstéande wie Halstlicher, etc....

* Niemals das Gerat an anderen als die fiir den normalen Gebrauch angegebenen
Stellen greifen, halten und handhaben und mit nur einer Hand betatigen

« Es ist verboten, andere Lebensmittel oder die Zutaten auf den Boden des
Topfes bei angeschlossenem und laufendem Geratzud  riicken oder durch
andere driicken zu lassen , so wie generell die Hande oder jeden anderen
Korperteil wahrend des Betriebes des Gerates in den Topf einzufiihren.

e Tauchen Sie das Gerat niemals weiter als bis zur Eintauch-Markierung  in den
Topf mit den zu verarbeitenden Lebensmitteln ein.

e Ziehen Sie niemals das Gerat aus dem Topf heraus, bevor es vollstandig
abgestellt worden ist  und nicht friiher als 10 Sek. nach Abschaltung des Gerates.

e Entfernen Sie niemals die Schutzvorrichtungen und Warnhinweise teilweise oder
vollstédndig vom Gerat.

* Niemals das Gerat betreiben, wenn nicht alle MalRnahmen zur Beseitigung der
Restrisiken ergriffen worden sind.

A WARNUNG! Restrisiko aufgrund der Abnahme von festen
Abschirmimgen, Eingriffen an beschadigten/abgenutzt en Teilen!

Unter keinen Umstanden darf der Bediener versuchen, eine feste Abschirmung zu
offnen oder zu entfernen oder eine Sicherheitsvorri chtung abzuéndern.

Wahrend der Bestlickung , Wartung und der Reinigung, sowie wahrend aller
anderen manuellen Eingriffe, die das Einfiihren der Hande oder anderer Korperteile in
die gefahrlichen Bereiche des Geréts beinhalten, bleibt ein Restrisiko, das vor allem
besteht aus:

1. St6Ren an Bauteilen des Geréates,

2. Reibung und/oder Aufschiirfen an rauen Geréateteilen,
3. Verletzung an den spitzen Teilen,

4. Schnitt an den scharfen Teilen.

Es bleibt wahrend der Reinigung oder Entfernung von Resten vom Messer durch die
nétige Einfihrung der Hande in der Néhe des Messers ein Restrisiko bestehen, das vor
allem zu Schnittverletzungen an scharfen Teilen fihren kann.
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Aus diesen Griinden missen der Bediener und der Wartungstechniker fiir manuelle
Eingriffe bei offenen Abschirmungen ausgebildet wer den und Uber die daraus
folgenden Risiken unterrichtet und durch den Verantwortlichen befugt werden.

Sie mlssen ebenfalls angemessene persdnliche Schutzvorrichtungen tragen bzw.
schnittfeste Handschuhe

5.2 Inbetriebnahme und Bedienung

Die Handhabung des Gerétes ist einzig und allein ~ dem befugten und entsprechend
ausgebildeten Personal zu tberlassen, das ausreichende technische Erfahrung
aufweisen muss.

Vor der Einschaltung des Gerates die folgenden Schritte durchfiihren:
- Die technischen Unterlagen genau durchlesen,

- Die Schutz- und Nothaltvorrichtungen am Gerét,
ihre Lage und ihre Betriebsweise kennen.

Die Benutzung durch Unbefugte der Geréateteile und des Zubehors, das als Schutz-
und Sicherheitsvorrichtung eingesetzt wird, kann Stérungen oder Gefahrensituationen
fur die Bediener herbeifuihren. Der Bediener muss entsprechend ausgebildet, beziiglich
der Restrisiken informiert und in die richtige Anwendung eingewiesen sein.

Montage/Demontage

WARNUNG!
Alle Eingriffe zur Montage / Demontage eines jeden Bauteils am Gerat missen
bei still stehendem Motor und bei heraausgezogenem Netzstecker erfolgen.

Die Montage des Geréates erfolgt in mehreren Schritten:

1. Den Feststellring (5) des 7
Mixstabes (6) an die
Schnellkopplung (2) des B g 0
Geratekorpers (3) ansetzen.

2. Den Mixstab (6) gegen den
Uhrzeigersinn anschrauben,
bis er fest am Geratekorper ®
(3) einrastet.

Beachten Sie die Hinweise auf
dem Geratekdrper!

Die Demontage erfolgt gemaR den oben fiir die Montage beschriebenen Schritten in
umgekehrter Reihenfolge.

-10 -
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Start

Der Impulsstart erfolgt nur durch Driicken auf die dafuir vorgesehene EIN-/AUS Taste:
Betrieb nur bei gedriickter Taste @

Fehlende Spannung

Bei unterbrochener Stromversorgung oder wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt
wird, kann es nur durch einen Startvorgang wieder eingeschaltet werden, nachdem
die Stromversorgung wieder hergestellt oder das Ger at wieder an das Stromnetz
angeschlossen wurde

Kontrollen und Uberpriifungen vor Einschaltung

Kontrolle / Uberpriifung

orgehensweise

Sicherstellen, dass:

- sich im Topf keine
fremden Gegenstande
befinden

Sichtprifung zur Feststellung, dass keine fremden
Gegenstande wie z.B. Werkzeuge, Ticher, etc. und dass
auch keine Nicht-Nahrungsmittel sich im Topf befinden.
Bei Auffinden solcher Gegenstande diese entfernen.

Sauberkeit Uberprufen:

- der AuRenteile des
Geréates

- der Oberflache der
Zubehorteile

- der Innenteile des
Gerates

Alle Flachen der angegebenen Teile miissen vor der
Benutzung des Gerates einer Sichtpriifung unterzogen
werden, um ihre Sauberkeit zu Uberpriifen.

Bei Auffinden von Schimmel oder anderen Unreinheiten
die Reinigung dieser Teile gemal Anweisungen im
Abschnitt 6.2 "Reinigung” durchfiihren.

Zustand Uberprufen:
- der festen Schutz-
vorrichtungen

- des Geratekorpers

Alle festen Abschirmungen, etc. miissen ihre Funktionen
erfullen. Sichtprifung der angegebenen Teile zur Fest-
stellung, dass diese auf ihrer AuRenseite unbeschadigt
sind. Diese Teile miissen auf jeden Fall ersetzt werden,
sobald erste Anzeichen von Abnutzung/Beschadigung
sichtbar sind. Kundendienst benachrichtigen.

Betriebsfahigkeit

Uberprifen:

- der fur die Sicherheit
vorgesehenen
Steuer-/ Kontrollteile

- der Steuerungen.

Alle Vorrichtungen miissen ihre vorgesehenen Funktionen
erfullen. Die Vorrichtungen direkt steuern, so dass diese
die erwartete Funktion ausfiihren.

Die Bauteile, welche erste Anzeichen von Abnutzung oder
Beschadigung aufweisen, miissen sofort ersetzt werden.
Kundendienst benachrichtigen.

Sicherstellen:

- dass keine seltsamen
Gerausche nach dem
Start zu héren sind

Falls wahrend der Uberpriifung der Steuerungen seltsame
Gerausche festgestellt werden, die z.B. auf Festfressen
oder mechanische Briiche hinweisen, das Gerat sofort
anhalten und den Kundendienst benachrichtigen.

-11 -
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A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerat kann bei unsachgemaRer Installation Verletzun  gen verursachen!

Vor Installation und Anschluss die Daten des ortlic hen Stromnetzes mit
technischen Angaben des Gerétes vergleichen (siehe Typenschild).

Gerat nur bei Ubereinstimmung anschlieRen! Sicherhe  itshinweise beachten!

« Der Steckdosenstromkreis muss mit mindestens 16A abgesichert sein. Anschluss
nur direkt an eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen dirfen nicht
verwendet werden.

« Gerat so aufstellen, dass der Stecker zuganglich ist, damit das Gerat bei Bedarf
schnell von der Stromversorgung getrennt werden kann.

Inbetriebnahme

Schalten Sie das Gerat unter Beachtung der folgenden Anweisungen in der
angegebenen Reihenfolge ein:

1. Positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der Vorbereitung;
2. Positives Ergebnis der Kontrollen beztiglich der

Stromversorgung;
3. Anschluss des Steckers an eine geeignete Steckdose;
4. Positives Ergebnis der Kontrollen beziglich der Montage; 55
5. Positives Ergebnis der Kontrollen / Uberpriifungen vor der U

Einschaltung;

6. Positives Ergebnis der Kontrollen fiir die Einhaltung aller
Sicherheitsvorschriften; ]

7. Die Nahrungsmittel von Hand in den Topf einfiihren; -
8. Mit beiden Handen das Gerat an den dafiir vorgesehen  en
Stellen halten :
a. Das Gerat mit dem Mixstab in den Topf setzen, L

b. Gerat durch Driicken der EIN-/AUS Taste starten und m
dabei bis zum Ende der Lebensmittelbearbeitung halten;

9. Sobald die zu verarbeitende Lebensmittel die gewiinschte Beschaffenheit erreicht
haben, das Gerat ausschalten und auf eine geeignete Arbeitsflache ablegen;

10. Das verarbeitete Produkt aus dem Topf entfernen: dabei diesen mit beiden Handen
halten und das Produkt in einen geeigneten Behéalter umfllen.

WARNUNG!
Flhren Sie das Gerat niemals weiter als bis zur Ein  tauch-Markierung in den Topf mit
Lebensmitteln ein. Das Geréat niemals im Leerlauf be  treiben.

-12 -
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®* ACHTUNG!
Kontrollieren Sie regelmé&Rig die Gummidichtung unte r
dem Messer (Abb. rechts) und, sollte sie beschéadigt bzw.
verbraucht sein, ersetzen Sie diese.
Der unverzehrte Zustand der Gummidichtung verhinder t
das Eindringen der Verarbeitungsprodukte ins Innere des
Gerates und somit die Schadenentstehung am Gerét.

Gerat ausschalten

Die Abschaltung des Geréates in folgenden Schritten durchfiihren:
1. vor der Abschaltung abwarten, bis die Bearbeitung abgeschlossen wurde,
bzw. bis das Produkt die gewiinschte Beschaffenheit erreicht hat,
das Gerét durch Loslassen der entsprechenden Taste anhalten,
das Gerat auf eine geeignete Ablageflache legen,
den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose ziehen,
Reinigung durchfiihren.

gk e

6. Reinigung und Wartung
6.1 Sicherheitshinweise

o Vor der Reinigung sowie vor der Durchflihrung von Reparaturen das Gerat von der
Stromversorgung trennen (Netzstecker ziehen!).

o Vor und wahrend der Reinigung ist es untersagt, auf bewegliche Bauteile
zuzugreifen, ohne dass zuvor Gberpriuft wurde, ob diese still stehen und das Gerat
garantiert sicher von der Stromversorgung getrennt wurde.

0 Um sich vor Stromschlégen zu schitzen, Gerat, Netzkabel und Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

0 Stellen Sie das Gerat niemals direkt in ein Spilbecken oder unter einen Wasserhahn.
Immer darauf achten, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

® ACHTUNG!
Das Gerat ist nicht fiir das direkte Abspriihen mit e inem Wasserstrahl geeignet.
Verwenden Sie daherkeinen Druckwasserstrahl, um die ses Gerat zu reinigen!
Benutzen Sie keine Dampfreinigungsgerate!
Benutzen Sie keine Druckluftstrahlen gegen Bereiche , in denen sich Mehl befindet
und generell gegen das Gerat.
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6.2 Reinigung

Fir die Reinigung des Geréates dirfen folgende Produ  kte nicht benutzt werden:

0]

» Reinigungsmittel, die Chlor enthalten (auch verdiinnt) oder daraus zusammen-
gesetzt sind, wie: Bleichlauge, Chlorwasserstoffsaure, Rohrreinigungsmittel,
Reinigungsmittel fir Marmor, Entkalkungsmittel, etc..., diese kénnen die
Beschaffung des Stahls angreifen und unwiderrufliche Flecken oder Oxidation
verursachen. Die losen Ausstromungen der oben genannten Mittel kénnen
oxidieren und in einigen Fallen den Stahl anfressen;

» Metallplattchen, Bursten oder Polierscheiben aus anderen Metallen oder
Legierungen (z.B. gewohnlicher Stahl, Alu, Messing, etc...) oder Werkzeuge, die
zuvor fur die Reinigung anderer Metalle oder Legierungen benutzt wurden.

» reibende Reinigungspulver;
» Benzin, Lésungsmittel oder entflammbare und/oder korrodierende Fluide;
» Silberreinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gerat am Ende jeder Arbeitsschicht, vor taglicher Benutzung oder
bei Bedarf auch ofter.

Alle Oberflachen und die Teile am Gerat, die mit Nahrungsmittel in Beriihrung
kommen, bzw. Nahrungsmittelbereiche (AuBenflache und Innenflache der Utensilien)
und die Spritzbereiche (Obere Flache des am Gerét befestigten Zubehérteils und
auRere Flache des Gerates), miissen gereinigt und desinfiziert werden wie unten
angegeben. Fir die Demontage der Utensilien beachten Sie die Anweisungen im
Abschnitt 5.2 "Inbetriebnahme und Bedienung" (Montage/Demonta  ge).

Die Oberflachen von eventuellen Nahrungsmittelriickstanden befreien (z.B. mit
einem Plastikschaber).

A WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Das Messer des Mixstabes ist sehr scharf und kann z  ur Schnittverletzungen fuhren!
Beruhren Sie niemals das Messer des Gerates mitblo  Ren Handen!
Benutzen Sie immer Sicherheitshandschuhe beim Reini gen des Gerates!

0]

Alle Oberflachen des Nahrungsmittelbereichs und Spritzbereichs mit einem
feuchten weichen Tuch (nicht triefend) und in warmem Wasser mit etwas mildem
Reinigungsmittel reinigen. Spezifische Mittel fir Stahl verwenden, die fliissig sein
missen (keine Cremes oder Schleifpasten) und vor allem dirfen sie kein Chlor
enthalten. Gegen Fett kann denaturierter Alkohol verwendet werden.

Reinigen Sie das Gerat und Utensilien niemals in einer Geschirrspilmaschine.
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0 Mit sauberem warmem Wasser nachwischen und anschlieRend alle Oberflachen
des Nahrungsmittelbereichs und Spritzbereichs mit einem weichen, nicht faserigen

Tuch abtrocknen.
0 Beilangeren Nutzungspausen

des Gerates muss auf alle Stahloberflachen

(besonders diejenigen aus Edelstahl) reichlich Vaselindl mit einem Tuch aufgetragen
werden, damit diese Teile durch eine zuséatzliche Schicht geschutzt werden.
Die Bauteile in einem weichen, nicht faserigen Tuch eingewickelt aufbewahren.

6.3 Sicherheitshinweise zur Wartung

o Das Netzkabel von Zeit zu Zeit auf Beschadigungen tberpriifen. Gerat niemals
benutzen, wenn das Netzkabel beschadigt ist. Wenn dieses Schaden aufweist,
muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

0 Bei Schaden oder Stérungen wenden Sie sich an lhren Fachhandler oder an unseren
Kundendienst. Beachten Sie zuvor die Hinweise zur Fehlersuche im Abschnitt 7.

0 Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten Fachleuten unter
Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehdrteilen ausgefuhrt werden. Versuchen

Sie niemals, selber an dem Gerat Reparaturen durchz  ufiihren!
7. Mogliche Funktionsstorungen
Problem Ursache Lésung
Fehlende Spannung. Stromversorgung

Gerat funktioniert
nicht: das Messer
dreht sich nicht
oder schneidet

Gerat ist nicht an die
Stromversorgung
angeschlossen.

tiberprifen und
wiederherstellen.

Netzstecker an Steckdose
anschlieRen.

nicht richtig
EIN-/AUS Taste nicht Kundendienst kontaktieren.
betriebsfahig.
Thermoschutzschalter hat Gerat abkulhlen lassen,
. bei zu langer Betriebsdauer/ danach wieder in Betrieb
Betriebs- Uberlastung ausgelost. nehmen.
unterbrechung

Ursache/-en nicht
identifizierbar.

Kundendienst
kontaktieren.
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8. Entsorgung

Altgeréte

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ilhrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

AWARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa hren ausgeschlossen sind,
machen Sie lhr Altgerat vor der Entsorgung unbrauch bar. Dazu Gerét von der
Netzversorgung trennen und das Netzanschlusskabel v om Gerat entfernen.

@HINWEIS!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
E Sie die in Threm Land und in Ihrer Kommune
geltenden Vorschriften.
_—

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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