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Filterkaffee ist ganz groB ANGESAGT!

Filterkaffee ist ein zunehmender Trend in der Kaffeeindustrie.
Tatsé&chlich Filterkaffee? Ja! Filterkaffee ist zwar schon

seit Jahrzehnten allgegenwartig, wurde aber erst kirzlich
wiederentdeckt! Bravilor Bonamat hat seinen Erfolg vor liber
65 Jahren mit der Konstruktion von Gastro-Filterkaffee-
maschinen begriindet und ist heute europaischer Marktfihrer.

Wir wissen genau, wie wichtig bestimmte Parameter wie z. B.
Wassertemperatur usw. sind, um eine aromatische Tasse Kaffee
zu erhalten.

lhre eigene Kaffee-Komposition

Das Thermo-Briihsystem Aurora bietet standardmaBig drei
Kaffeebrihprofile an fir: milde, mittlere und dunkle Réstung.
Baristas und Kaffeerdster kénnen dariiber hinaus eigene

Kaffeerezepte erstellen oder umsetzen. Jedes Gerat kann bis zu
30 Profile fir Kaffeespezialitaten speichern. Sie kénnen, um ein
allerbestes Aroma zu erhalten, die Vorbenetzungszeit einstellen,
mit der richtigen Wassertemperatur dem Gold Cup Standard*®

entsprechend und vieles mehr. Sobald Sie das perfekte Rezept
entworfen haben, kdnnen Sie es einfach per RFID-Karte auch

Das Thermo-Briihsystem Aurora eignet sich fiir zahlreiche an andere Aurora-Thermobriihsysteme Ulbertragen, was dem
Orte. Alle Standorte, die den ganzen Tag (liber von vielen neuesten Stand der Technik entspricht.
Menschen besucht werden, um dort eine Tasse Kaffee
zu trinken oder einen Coffee-to-go zu erhalten, wie: Das Design macht den Unterschied
e Coffeeshops und Kioske Coffeeshops und Bars sind oftmals mit einer langen,
offenen Theke ausgestattet. Sie kénnen hier die Aurora-
* Coffeeshops mit Single Origin-Kaffeespezialitaten Thermobriihsysteme —und insbesondere die Kaffeespender—
STEIGENDER TREND! auch als Marketing-Tool einsetzen! Ein Geratebranding kann

durch eine attraktive kiinstlerische Prasentation von Logos oder

* 24/7-Convenience-Shops Kaffeemischungen lhrem Coffeeshop einen deutlichen Mehrwert

e Tankstellen, Bickereien, Bistro-Cafés verleihen.

* Der Gold Cup Standard des europaischen Dachverbands flr
Spezialitatenkaffee, SCAE (Speciality Coffee Association of Europe),
steht flr die hohe Qualitat von Filterkaffee.

Single High (SGH) Twin High (TWH) Single Low (SGL) Twin Low (TWL)




Misnanias

B Die 10 wichtigsten Merkmale

1. Design

Benutzerfreundlicher Touchscreen

Alle Aurora-Thermobrihsysteme werden Uber einen intuitiven
Touchscreen bedient. Key User kdnnen innerhalb kirzester
Zeit Kaffee briihen und dabei das Kaffeebrthprofil (milde,
mittlere oder dunkle Réstung) und die Menge (1,9/2,2/ 3,8
oder 5,7 |) auswahlen.

NatUrlich kénnen Sie fur Ihre perfekte Tasse Kaffee auch
alle Parameter des Briihprozesses wie das Kaffee/Wasser-
Verhaltnis, die Wassertemperatur und die Brihzeit separat
beeinflussen!

Ansprechende, professionelle Kaffee-

maschinen verleihen Ihrem Coffeeshop
einen deutlichen Mehrwert!

2. Made in Holland

Alle Aurora-Gerate werden von Hand
in unserem eigenen Werk hergestellt.

3. Ventilloses Briihsystem

Unsere Produktentwicklungsabteilung hat
sich bei diesem Gerét auf nur ein einziges
Ventil (HeiBwasserhahn) beschrankt.

Das ventillose Briihsystem beschrénkt
den durch Verkalkung entstehenden
Servicebedarf auf ein absolutes Minimum.

4. Wassertemperatur

Die Wassertemperatur lasst sich fir

jedes Gerétteil separat einstellen. Eine
Doppeleinheit kann somit gleichzeitig

Kaffee mit zwei unterschiedlichen
Wassertemperaturwerten brihen und tragt
so unterschiedlichen Kaffeesorten Rechnung.

5. Einfache Handhabung

Die Komponenten in den Geraten

werden allen Service-Technikern bekannt
vorkommen, die mit Bravilor Bonamat
Profi-Geraten vertraut sind: Auch hier

haben wir auf unsere patentierten wartungs-
freundlichen und hochqualitativen
Komponenten zurtickgegriffen!

THERMO-BRUHSYSTEM

Umweltfreundlich

Der ECO-Modus gehort zu den Einstellungen, die Gber den
Touchscreen vorgenommen werden kdnnen, um weniger
Energie zu verbrauchen. Diese Einstellung stellt sicher, dass
die Maschine nur dann mit voller Leistung arbeitet, wenn Sie
Kaffee benotigen.

Als Krénung der vielen Vorteile gewahrt das Brihsystem der
Aurora umfassende Einblicke in die Betriebsparameter. Uber
das Menu kdnnen Sie die Tages- und Gesamtzahlstande der
Maschine ablesen.

6. Auswahl der
gewilnschten Menge

Sie konnen Kaffee in den vier Standard-
mengen 1,91/2,2 | (Airpot) / 3,8 | und
5,7 | servieren.

7. Wasser-Bypass

Sie kénnen beim Kaffeebriihen auch auf
die Wasser-Bypass-Funktion zuriickgreifen,
wodurch sich die Briihzeit betrachtlich
verringert!

8. RFID-Karte

Sie kénnen alle lhre Rezepte und optimierten
Parameter auf einer RFID-Karte speichern,
um diese innerhalb von Sekunden auf ein
anderes Aurora Thermobrihsystem zu
Ubertragen.

9. Erstellen Sie lhre
eigene Komposition

Die Aurora-Gerate bieten die Méglichkeit,
mit préazisen Einstellwerten wie Wasser-
temperatur, Vorbenetzung und Bruhzeit Ihr
eigenes Profil fir ein Hausrezept oder eine
Single Origin-Kaffeespezialitdt zu entwerfen.

10. Wasserspruhkopf

Der speziell entwickelte Wassersprihkopf
holt das Beste an Aroma aus dem Kaffee
und reduziert die Verkalkung der Maschine.
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Technische Daten

StoBvorrat

Thermodispenser Aurora

Airpot Furento'
HeiBwasserboiler
Stundenleistung
230V

400V
AnschluBwert
230V ~ 50/60Hz
400V 3N~ 50/60Hz
Briihzeit

230V

400V
Wasserdruck
MaBe (BxTxH)

WasseranschluB

BRAVILOR
BONAMAT

Aurora SGH

1x5,7 | (45 Tassen)
n/v
83

31,6 | (252 Tassen)
47,4 1 (381 Tassen)

3000W
4500W

4-8 Minuten? (5,7 I)
4-8 Minuten? (5,7 )
min. 2 Bar
340x595x815 mm
Ja

Aurora TWH

2x5,7 | (90 Tassen)
n/v
531

42,2 | (337 Tassen)
94,9 | (759 Tassen)

3000W
9000W

4-8 Minuten? (5,7 )
4-8 Minuten® (11,4 1)
min. 2 Bar
626x595x815 mm
Ja

| THERMO-BRUHSYSTEM |

Aurora SGL

1x5,7 | (45 Tassen)
1x2,2 | (17 Tassen)
2,851

31,6 1 (252 Tassen)
47,41 (381 Tassen)

3000W
4500W

4-8 Minuten? (5,7 1)
4-8 Minuten? (5,7 1)
min. 2 Bar
340x595x590 mm
Ja

Aurora TWL

2x5,7 | (90 Tassen)
2x2,2 | (35 Tassen)
2,851

37,3 1(298 Tassen)
94,9 | (759 Tassen)

3000W
9000W

4-8 Minuten? (5,7 1)
4-8 Minuten? (11,4 1)
min. 2 Bar
626x595x590 mm
Ja

' Beachten Sie, dass die Thermobrihsysteme Aurora Single Low und Twin Low anstelle des Aurora Kaffeespenders auch in Kombination mit dem

Airpot Furento verwendet werden kdnnen.
2 Die Bruhzeit hangt vom Bruhprofil Inrer Wahl und vom Einsatz der Bypass-Funktion ab.
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{ Thermodispenser Aurora

Der freistehende und tragbare Kaffeespender muss separat bestellt werden.
Das an der Oberseite befindliche LCD-Display zeigt den Fllstand des
Kaffeespenders an und ob ein Nachfillen notwendig ist. Es zeigt auch ein
bevorstehendes Reinigungsintervall an.

< Hier briuhen und woanders servieren!

_..” < Mit Solarenergie

/l 2 Die an der Oberseite befindliche Solarzelle

%«5; versorgt das LCD-Display mit Energie.

Fur eine optimale Funktion lhrer Maschine

Ihr Bravilor Bonamat Fachhandler empfehlen wir folgendes Zubehor:

e Bravilor Bonamat Filterpapier.

¢ Bravilor Bonamat Renegite fur die
Entkalkung des Heizsystems.

e Bravilor Bonamat Cleaner fiir die Reinigung

SPECIALITY COFFEE Bravilor Bonamat ist Mitglied im SCAE.
-_. 9 des Kaffeespenders.

Anderungen vorbehalten 904.650.003

ASSN. OF EUROPE www.bonamat.com

Geschmack durch Qualitat-Weltwelt



